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Pera Igp Emilia Romagna
Unrilancioingrande stile

“llperfetto Frutto Gourmet” e il progetto che punta a diffonderla

Sciambassador chefpropon

Ferrara "Il perfeilo Prutio

Gourmet” & lanuova iniziativa
del Consorzio di tutela della
Pera dell' Emilia Romagna Igp
per far conoscers un frullo ira
i pii1 buoni in assohuto e di cui
il Ferrarese ¢ uno dei maggiori
produttori unitamente  alle
province di Bologna, Modena,
Ravenna e Repgio Emilia. Per
cenirare gli scopi che sié pre-
fissato il Consorzio si i affida-
toasei talentuosi ambassador
tra chef, mixologist ¢ pastry
chelche hanno daiovilaado-
diciricetle originali che esalia-
no le qualita delle otto variet
di Pera dell’'Emilia Rumagna
1gp, offrendo cosi nuovi stimo-
lied ispirazioni ai professioni-
stidella risiorazione.

Un'oecasione perconiribui-
i a promuovere e diffondere
la cultura di questo prodotto ¢
aprire al contempo nuove op-
porlunita commerciali in un
progetio di promozione che
unisce creativila {’tl [ W E'lll'['l-
zit. Tt i suoi chef ambassador
figura anche Michele Bacilieri
di Cucina Bacilieri di Ferrara,
olire a Tomimaso Zobaoli di Pa-
irizia (Modena), Jacopo Ticchi
di Dra Lucia (Rimini), Stefano
Guazzetti di Ciacco Lab (Par-
mae Milano), Federico Zappa-

la di 142 Restaurant (l‘\.’hignu]al
Salvaiore Amaio de T Cono-
scenti (Bologna), affiancato
dalsuobartender Mattia Tubi-
ta. UUna serie di creazioni uni-
che e allamenie scenograli-
che, peruna mappa del gusio
che tocea alcune delle aree di
produzione piu vocate della
Peradell'Emilia Romagna lgp.
A supporio del progelio, una
sezione dedicala del silo web
del Consorzio arricchita da vi-
deo-story sugli chef coinvoliie
il ricettario completo, olire ad
una campagna di comunica-
#ione nazionale e mullicanale
sui principali portali ¢ riviste
disettore in partenza adicem-
bre. Un'iniziativa affiancata
da una parallela campagna
consumer cross mediale su v,
radio, quotidiani nazionali, ri-
viste consumer ¢ digital soste-
nutadalla Regione Emilia-Ro-
magna e iniziala a novembre
con "'ohieltivo di promuover-
ne in particolare qualiti, salu-
brité, gusto cleggerczzaperin-
lerceilare un pubblicoailenio
asaluleehenessere.

Va ricordato che in Lmi-
lia-Romagna si produce il 60%
della produzione nazionale di
pera. In occasione dell'incon-
tro di lancio del progeiio, che

siesvolioai Porticidi Bologna,
estato fattoil punto suuncom-
parto che sta affrontando una
crisi senza precedenti. Secon-
doidati fomiti dal Comitatodi-
rettivo UnaPera e da Csoltaly,
(presente con il presidente
"aolo Bruni), la produzione in
Tialia sia vivendo un momen-
todi profonda crisi: la media si
¢ dimezzata passando dalle
728.000 tonnellate del periodo
2015-2018 alle 365.000 del pe-
rindo2019-2025. 1.'Emilia-Ro-
magna, da sempre culla pro-
duttiva per ecccellenza di que-
stofrutto, ¢ passatada 194,000
tonnellate a 226,000, con un
calo del 54%. Se dieci anni fa
rappresentava dungue il 67%
dliel totale Ttalia, oggi il suo pe-
sosilridottoal 61%, Vorte an-
chela riduzione delle superfi-
ci coltivate. Se in ltalia, tra il
2018 e il 2025, si & passali da
F0.000 a 19600 et tari, in Emi-
lia-Romagma si © registrata
una riduzione da 18300 a
10.500 cttari, per un potenzia-
le produilivo di 300mila 1on-
nellate. Contestualmeniesire-
gislraunaumenlodiimporia-
sonedaPaesiesteri che haor-
mai superato le 120,000 ton-
nellate, Diventa quindi sem-
pre piu siralegica la valorizza-

onoricette uniche e scenografiche

vionedel frutioiramite lacerti-
licazioneTgp.

Giuliano Donati, presiden-
tedel Consorzio, ha affermato
che«laPeradell’Emilia-Roma-
gnalgphaavulounincremen-
1o nella richiesia di cerifica-
zioneeche graziea questi pro-
getti sta ratforzando il legame
conlaGdoeancheconicanali
della risiorazione. Vagliamo
lanciare un messaggio chiaro:
scegliere la Pera dellEmilia
Romagna vuol dire anche so-
stenere una filiera regionale
tra le pit importanti a livello
regionale e nazionales.

Per Alessio Mamimi, assesso-
e regionale all’Agricoliura,
«la Pera lgp dell Emilia-Roma-
gnae un prodotiodigrandissi-
magualitachequalifical'orio-
lrutia della regione. Tha sem-
preilnosiro #sialo il lerdiorio
italiano che ha prodotto pii
pere. Il sostegno all'Aop Una-
Peranascedallavoloniadi pro-
vare a raddoppiare la produ-
vione cerlilicala e larcerilfica-
re almeno il 35% della produ-
zione. Come Regione abbia-
mo investito piu di 70 milioni
di euro nel progeito “Frutleii
protelli®. [

Maurizio Barbieri

ERERITLRE RS ERAATY,

N g

Slavvicinaancoraalla suaex
Arrestato doe voltein 24 ore

d’

/fé

alessm rizzetto

& COMMUNICATION

LECO DELLA STAMPA

LEADER M MEDLA INTEL LIGENGE

20123 Milano

Via Cesare Correnti, 12,

www.alessiarizzetto.com

1598726

riproducibile,

non

destinataris,

ad usa esclusiva del

stamna

Ritaglie



