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PIZZE E BOCCIOFILE
PER LA TAVOLA

AL VIA UNA STAGIONE
DI GRANDI NOVITA

Andrea Cuomo a pagina 6

GASTRONOMIA [ «Magnifici Sette»

Pizze, salotti e bocciofile:
la primavera della rinascita

Tra aperture e cambi di format, una stagione di novita
Wicky cambia, c’'é Seu al Bvlgari e il privé di Langosteria

Andrea Guomo

La primavera & la stagio-
ne della rinascita, il vero ca-
podanno esistenziale. E reca
con sé la voglia di uscire dal
guscio, di riempire le strade.
E s}, anche i ristoranti, maga-
ri una delle tante novita di
questi tempi a Milano. Tra
nuove aperture e cambi di
rotta, vediamo le pii1 interes-
santi.

Terrazza Gallia Restaurant Ria-
pre dopo alcuni mesi dedica-
ti a un restyling il ristorante
dell’Excelsior Hotel Gallia e
lo fa con un nuovo concept,
quello di un'«osteria d’auto-
re» che propone un viaggio
attraverso i sapori, le memo-
rie e le stagioni d'Ttalia. Alla
console I'executive chef Vin-
cenzo Lebano e lo chef de
cuisine Andrea Calia Di Dio.
Un mix tra meridione e set-
tentrione, che dialogano in
una cucina tecnica, identita-
ria e in costante evoluzione.

Pizza Bar Pier Daniele Seu Si sa
ancora molto poco del nuo-
vo spazio nel gazebo del Bvl-
gari Hotel Milano, che apri-
ra in aprile e avra come pro-
tagonista uno dei pii1 interes-
santi esponenti della scuola
romana della pizza contem-
poranea, quel Pier Daniele
Seu che, con la compagna
Valeria Zuppardo, a Roma
ha due locali cult nei quali
propone una pizza tecnica e
fantasiosa, sia nella versione
tradizionale sia in quella bas-
sa e scrocchiarella che sta ri-
guadagnando molte posizio-
ni. Ci divertiremo.

Wicky's Innovative Japanese Cui-
sine 1l ristorante di Wicky
Priyan, cingalese di nascita,
glapponese di formazione e
milanese di adozione, rinno-
vailocali dopo 11 anni e ria-
prira rinnovato in occasione
del Salone del mobile, il 21
aprile, con un’immagine pit
elegante grazie alla collabo-
razione con la maison Nipo-

nique e con un menu in cui
la carne avra un peso mag-
giore e lo stesso avverra an-
che per gli ingredienti italia-
ni, maggiormente valorizza-
ti.

142 Cambio di retta anche
per questo locale in corso
Colombo 5, zona Porta Ge-
nova, punto di riferimento
della gastronomia milanese:
si sdoppia in due format di-
stinti, 142 Café & Bistrot che
accoglie gli ospiti dalle 8 alle
16 e 142 Restaurant, un loca-
le fine dining ed elegante.
Unica l'identita, quella della
patronne Sandra Ciciriello,
regina della sala, e dello
chef Federico Zappala, gio-
vanissimo talento gia nella

squadra.

Ufo Bistrot In uno dei quartie-
1i pi1 vivaci di Milano, quel-
lo a sud di Fondazione Pra-
da, nasce Ufo (Unconventio-
nal Form of Opportunities),
spazio ibrido che ospita mu-
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sica, cultura e creativita. E

anche la ristorazione con
uno spazio conviviale aper-
to dalla sera fino a tarda not-
te, con piatti pensati per la
condivisione e ingredienti
stagionali. Spazio anche allo
specialty coffee grazie alla
collaborazione con Caffe

Hardy. E chi vuole pué an-
che giocare a bocce.

Sasa Martucci Pizzaiolo tra i
pil noti d'Italia, il casertano
Sasa Martucci & da poco ap-
prodato in zona Washington
(via Romolo Gessi, 2), por-
tando i suo classici (la Mar-

gherita Casertana e la Provo-
la e pepe in tre cotture) e
alcune signature locali co-
me la Why not, dedicata a
Milano (fior di latte, brasato
di ossobuco, crema di riso
allo zafferano e gremolata
meneghina. Per ogni pizza

c’@ anche un vino suggerito
in abbinamento. A pranzo
Pproposta da ristorante cura-
ta dallo chef Mimmo Di Raf-
faele.

Langosteria Private Ri
Anno di grandi novita per il
marchio di Enrico Buonoco-
re: dopo l'apertura del loca-
le in zona Montenapoleone,
di Pepe, di Ally’s Bar e in at-
tesa delle aperture a Londra
e Porto Cervo, ecco il «priva-
te restaurant» in via Savona
10, che si pud prenotare per
al massimo 16 persone per
godere di un’esperienza to-
talmente personalizzabile in
uno spazio pensato dall'inte-
rior designer Giuseppe Por-
celli come una casa: doppio
salotto, zona lounge, bar e
sala da pranzo con un lungo
tavolo in legno di ciliegio.

Referendum, afiuenza
Alle ume gia il 53,8 % dei milanesi
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